
 

大大大樽樽樽及及及びびび小小小樽樽樽にににててて   

２２２４４４ヶヶヶ月月月熟熟熟成成成！！！！！！  

〒 6 62 - 0 86 2 兵 庫 県 西 宮 市 青 木 町 3 - 1 2    

T E L :0 7 98 - 7 1 - 0 0 3 0    FA X : 0 7 98 - 71 - 00 3 3  

担当：  
 

KOTO CORPORATION    

ポ ル フィ デ ィ オ 正規販売店  

希望小売価格：￥４,２００(外税) 

ムールヴェードル８５％（樹齢５０年以上） ★ サンソー＆グルナッシュ種１５％ 

ＡＣバンドール 

ミックスブラックベリーのジャムや東洋のスパイスに、樽熟成のバニラやモカの香りが       

非常に心地よい！滑らかな口当たりと果実味の凝縮感、深み、複雑さ・・・！抜群です！ 

多くは収穫量を抑えたヴィエイユ・ヴィーニュ（樹齢の高い木＝ 

時間をかけて地中深くに伸びた根が土中の様々な養分を吸収することに 

より、複雑で深い味わいとなる。）から収穫された実を 
ポテンシャルに合わせて４～５週間の浸漬させたり、 

コラージュフィルターの使用を一切なしで造る他、 
ＮＯＷＡＴ(電力を使わず造る＝ワインに振動を与えない)など、 

細心の注意をはらったこだわりのワイン。  
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ロローーラランン・・ババレレララ氏氏はは    
地地質質エエンンジジニニアアとといいうう経経歴歴のの持持ちち主主。。  

南南仏仏ワワイインンへへのの情情熱熱をを抑抑ええ切切れれなな
かかっったた彼彼ははボボルルドドーーでで  

ワワイインンココーーススをを学学んんだだ、、    

エエママニニュュエエルル・・デデュュペペレレ嬢嬢  

とと共共ににププロロババンンススににてて葡葡萄萄栽栽培培、、
醸醸造造学学をを学学びび、、造造りり手手へへ転転換換！！！！
ワワイインンにに恋恋ししたた２２人人がが南南仏仏でで飛飛びび
ききりり美美味味ししいいワワイインンをを造造ろろううとと決決
意意。。おお互互いいのの名名前前ををととりり誕誕生生ししたたののがが  

デデュュペペレレ・・ババレレララでですす。。  

 
アランデュカスがＮＹ店ＯＰＥＮする際に 
ローランがサンプル持参でバンドールを 

プレゼンし、その場で即決採用！ 

ルル･･ククララススモモンン･･ガガイイドド 22000055 創創刊刊十十周周年年記記念念盤盤  
11００周周年年をを記記念念ししてて２２００００４４年年をを代代表表ととししてて  
大大絶絶賛賛。。丸丸々々１１ペペーージジをを割割くく大大ききなな扱扱いいでですす。。  

フランス･有名ワイン･ガイド「ゴーミュー2004」 

「彼らの芸術的ともいえる繊細さは、 
   其々個性を持ったワインに息吹いている。 

       ブ ラ ボ ー 、 ア ー テ ィ ス ト ！ 」    

フランスで最大部数を誇るワイン関連雑誌 

「ルヴュー」が編集するガイドブックが「ル･クラスモン」です。 

「ルヴュー２００４年３月号」でも 

今年の注目すべき新人として取り上げられています。 

 

JAN：４５１４８５２１８０１６３ 


