
ソット・レ・ステッレ
ピノグリージョ ラマート

バーコード　8024526000957
750ml　13%　ケース12本入
希望小売価格　3,100円（税別）

IGT テッレ・ダブルッツォ

ブドウ品種: ピノ・グリージョ（自社畑栽培）
仕立て: シングル・コルドン方式
生産地: アブルッツォ州テーラモ県モッロ・ドーロ。
南～南西向きの畑は平均標高250mに位置し、石灰質粘土土壌がブドウに豊かなミネラ
ルを与えます。
収穫: 8月下旬、「Sotto le Stelle（星空の下で）」と名付けられた夜間収穫により 、
アロマをよりフレッシュに保ちます。
醸造: 除梗破砕の後、やわらかなプレスを段階的に行い、ピノ・グリージョ特有の繊細
な　“銅色がかった色合い”を引き出します。17℃で約15日間の低温発酵。その後、ス
テンレス　タンクで細かな澱とともに熟成させることで、香りと味わいに奥行きと複雑
さを与えています。

黄金色に輝くイエローにほのかな銅色の色合い。フルーティーな香りとシトラスの爽
やかさとスパイスの気配がアクセントに。
口当たりは密度が高く包み込むようなボリューム感があり、清々しい酸味が全体を引
き締めます。心地よいミネラル感と柑橘の余韻が長く続きます。

コッリーネ テラマーネ 
モンテプルチアーノ・ダブルッツォ レゼルバ

バーコード　8024526000261
750ml　14%　ケース12本入
希望小売価格　4,800円（税別）

DOCG モンテプルチアーノ・ダブルッツォ

ブドウ品種: モンテプルチアーノ（自社畑栽培）
仕立て: シングル・コルドン方式
生産地: アブルッツォ州テーラモ県モッロ・ドーロおよびノタレスコ。南～南東向きの
畑は標高約300mに位置し、弱アルカリ性の粘土質土壌がブドウに複雑味を与えます。
収穫: 10月中旬
醸造: 厳選されたブドウをやわらかく圧搾し、果皮とともに25日間マセラシオン。頻繁
なポンプオーバーにより、ポリフェノールと多糖類を最適に抽出します。熟成はステン
レスタンクで12カ月、500リットルのフレンチオーク樽で18か月、その後さらに瓶内
で6か月間熟成。

深みのあるルビーレッドにガーネットの輝き。香りはチェリーやブラックチェリーの
ジャム、ドライフラワー、カルダモン、スイートタバコといった複雑なアロマが広が
ります。口に含むと豊かで力強い骨格を持ち、上質なタンニンが溶け込み、リコリス
やマラスカチェリーの風味が長く続く、ドライで複雑な余韻が特徴です。
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